
90 cm 6 rûleur, doule four électrique
Gamme Profeional

PRO96L2XT2

Ce fourneau à doule four apporte polvalence et tle à votre cuiine. Le grand four électrique poède 11
fonction, de la cuion par convection, du rôtiage et du grillage au chauffage par chaleur tournante. L'horloge de
programmation numérique vou garantit un contrôle parfait lor de la cuion : elle indique la fonction du four
électionnée, aure le uivi du temp de cuion et affiche la température effective du four. Le econd four trè
pratique, doté d'un tourneroche, comprend ix fonction. Tou deux 'accompagnent d'une porte au triple vitrage
afin d'empêcher la perte de chaleur. La tale de cuion e compoe de ix rûleur gaz en laiton,  compri un
rûleur pour wok Dual, réglale d'un mijotage délicat à une pleine puiance. Une hotte apirante et un panneau
arrière aorti ont livrale. Le couleur de votre écran peuvent différer elon vo réglage. Prenez contact avec
votre ditriuteur pour plu d'information.

Guarda online

Caractéritique

Caractéritique

Dimenion

Plan de travail

Taille 90 cm

Zone de cuion 6

Nomre de zone au gaz 6

Tpe de plan de travail gaz

Deign du plan de travail acier inoxdale carré

Commande du plan de
travail

outon

outon à revêtement métallique

Tpe de rûleur et
chapeaux

laiton

upport pour caerole fonte

Râpage continu e

Dipoitif d'extinction de
flamme

e

Allumage e

Reord e

Adaptateur wok e

Couronne de mijotage e

Zone de cuion

Doule wok 0.48 kW - 5 kW

Rapide 1.05 kW - 3 kW (1)

emi-rapide 0.60 kW - 1.75 kW (3)

Auxiliaire 0.48 kW - 1 kW (1)

Cavité du four

Configuration du four doule

Carurant du four électrique

Niveaux du four 4

Tpe de four principal électrique multifonction

Tpe de gril four principal électrique

Fonction four principal chaleur tournante / cuire / cuion à convection naturelle / cuion par chaleur
tournante / cuion upérieure / décongélation / déhdrater / gril / gril à
chaleur tournante / lumière du four / pizza / préchauffage rapide

Volume du four principal 69 l

tème de chaleur
tournante four principal

imple avec élément chauffant

Rendement énergétique four
principal

A

Tpe de four auxiliaire électrique conventionnel

Tpe de grille pour four
auxiliaire

électrique

Fonction de four auxiliaire cuire / cuion à convection naturelle / cuion upérieure / gril / lumière du
four / tourneroche

Volume de four auxiliaire 38 l

Clae énergétique de four
auxiliaire

A+

Volume net du four
econdaire

38 l

Commande du four outon / programmateur numérique tactile

Porte intérieure de four triple

Vitre intérieure amovile e

Ventilateur de
refroidiement

e

Minuteur programmateur numérique tactile

onde alimentaire e

Fermeture de la porte du
four

tème de fermeture douce

Air frer e

Étagère couliante 2 tandard

Talette grillagée 3 chromé

Plateau de cuion 2 émaillé + 1 air fr

upport de gril pour plateau
de cuion

e

Lumière du four imple

Fond

Compartiment de tockage tiroir

Pied acier inoxdale

Caractéritique technique

Voltage et fréquence 220/240 V - 50Hz - 17.90 A

Puiance aorée (W) 4100 W
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90 cm 6 rûleur, doule four électrique
Gamme Profeional

PRO96L2XT2

Ce fourneau à doule four apporte polvalence et tle à votre cuiine. Le grand four électrique poède 11
fonction, de la cuion par convection, du rôtiage et du grillage au chauffage par chaleur tournante. L'horloge de
programmation numérique vou garantit un contrôle parfait lor de la cuion : elle indique la fonction du four
électionnée, aure le uivi du temp de cuion et affiche la température effective du four. Le econd four trè
pratique, doté d'un tourneroche, comprend ix fonction. Tou deux 'accompagnent d'une porte au triple vitrage
afin d'empêcher la perte de chaleur. La tale de cuion e compoe de ix rûleur gaz en laiton,  compri un
rûleur pour wok Dual, réglale d'un mijotage délicat à une pleine puiance. Une hotte apirante et un panneau
arrière aorti ont livrale. Le couleur de votre écran peuvent différer elon vo réglage. Prenez contact avec
votre ditriuteur pour plu d'information.

Guarda online

Caractéritique

Caractéritique

Dimenion

Plan de travail

Taille 90 cm

Zone de cuion 6

Nomre de zone au gaz 6

Tpe de plan de travail gaz

Deign du plan de travail acier inoxdale carré

Commande du plan de
travail

outon

outon à revêtement métallique

Tpe de rûleur et
chapeaux

laiton

upport pour caerole fonte

Râpage continu e

Dipoitif d'extinction de
flamme

e

Allumage e

Reord e

Adaptateur wok e

Couronne de mijotage e

Zone de cuion

Doule wok 0.48 kW - 5 kW

Rapide 1.05 kW - 3 kW (1)

emi-rapide 0.60 kW - 1.75 kW (3)

Auxiliaire 0.48 kW - 1 kW (1)

Cavité du four

Configuration du four doule

Carurant du four électrique

Niveaux du four 4

Tpe de four principal électrique multifonction

Tpe de gril four principal électrique

Fonction four principal chaleur tournante / cuire / cuion à convection naturelle / cuion par chaleur
tournante / cuion upérieure / décongélation / déhdrater / gril / gril à
chaleur tournante / lumière du four / pizza / préchauffage rapide

Volume du four principal 69 l

tème de chaleur
tournante four principal

imple avec élément chauffant

Rendement énergétique four
principal

A

Tpe de four auxiliaire électrique conventionnel

Tpe de grille pour four
auxiliaire

électrique

Fonction de four auxiliaire cuire / cuion à convection naturelle / cuion upérieure / gril / lumière du
four / tourneroche

Volume de four auxiliaire 38 l

Clae énergétique de four
auxiliaire

A+

Volume net du four
econdaire

38 l

Commande du four outon / programmateur numérique tactile

Porte intérieure de four triple

Vitre intérieure amovile e

Ventilateur de
refroidiement

e

Minuteur programmateur numérique tactile

onde alimentaire e

Fermeture de la porte du
four

tème de fermeture douce

Air frer e

Étagère couliante 2 tandard

Talette grillagée 3 chromé

Plateau de cuion 2 émaillé + 1 air fr

upport de gril pour plateau
de cuion

e

Lumière du four imple

Fond

Compartiment de tockage tiroir

Pied acier inoxdale

Caractéritique technique

Voltage et fréquence 220/240 V - 50Hz - 17.90 A

Puiance aorée (W) 4100 W
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90 cm 6 rûleur, doule four électrique
Gamme Profeional
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Ce fourneau à doule four apporte polvalence et tle à votre cuiine. Le grand four électrique poède 11
fonction, de la cuion par convection, du rôtiage et du grillage au chauffage par chaleur tournante. L'horloge de
programmation numérique vou garantit un contrôle parfait lor de la cuion : elle indique la fonction du four
électionnée, aure le uivi du temp de cuion et affiche la température effective du four. Le econd four trè
pratique, doté d'un tourneroche, comprend ix fonction. Tou deux 'accompagnent d'une porte au triple vitrage
afin d'empêcher la perte de chaleur. La tale de cuion e compoe de ix rûleur gaz en laiton,  compri un
rûleur pour wok Dual, réglale d'un mijotage délicat à une pleine puiance. Une hotte apirante et un panneau
arrière aorti ont livrale. Le couleur de votre écran peuvent différer elon vo réglage. Prenez contact avec
votre ditriuteur pour plu d'information.

Guarda online
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Dimenion

Plan de travail

Taille 90 cm

Zone de cuion 6

Nomre de zone au gaz 6

Tpe de plan de travail gaz

Deign du plan de travail acier inoxdale carré

Commande du plan de
travail

outon

outon à revêtement métallique

Tpe de rûleur et
chapeaux

laiton

upport pour caerole fonte

Râpage continu e

Dipoitif d'extinction de
flamme

e

Allumage e

Reord e

Adaptateur wok e

Couronne de mijotage e

Zone de cuion

Doule wok 0.48 kW - 5 kW

Rapide 1.05 kW - 3 kW (1)

emi-rapide 0.60 kW - 1.75 kW (3)

Auxiliaire 0.48 kW - 1 kW (1)

Cavité du four

Configuration du four doule

Carurant du four électrique

Niveaux du four 4

Tpe de four principal électrique multifonction

Tpe de gril four principal électrique

Fonction four principal chaleur tournante / cuire / cuion à convection naturelle / cuion par chaleur
tournante / cuion upérieure / décongélation / déhdrater / gril / gril à
chaleur tournante / lumière du four / pizza / préchauffage rapide

Volume du four principal 69 l

tème de chaleur
tournante four principal

imple avec élément chauffant

Rendement énergétique four
principal

A

Tpe de four auxiliaire électrique conventionnel

Tpe de grille pour four
auxiliaire

électrique

Fonction de four auxiliaire cuire / cuion à convection naturelle / cuion upérieure / gril / lumière du
four / tourneroche

Volume de four auxiliaire 38 l

Clae énergétique de four
auxiliaire

A+

Volume net du four
econdaire

38 l

Commande du four outon / programmateur numérique tactile

Porte intérieure de four triple

Vitre intérieure amovile e

Ventilateur de
refroidiement

e

Minuteur programmateur numérique tactile

onde alimentaire e

Fermeture de la porte du
four

tème de fermeture douce

Air frer e

Étagère couliante 2 tandard

Talette grillagée 3 chromé

Plateau de cuion 2 émaillé + 1 air fr

upport de gril pour plateau
de cuion

e

Lumière du four imple

Fond

Compartiment de tockage tiroir

Pied acier inoxdale

Caractéritique technique

Voltage et fréquence 220/240 V - 50Hz - 17.90 A

Puiance aorée (W) 4100 W
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90 cm 6 rûleur, doule four électrique
Gamme Profeional

PRO96L2XT2

Ce fourneau à doule four apporte polvalence et tle à votre cuiine. Le grand four électrique poède 11
fonction, de la cuion par convection, du rôtiage et du grillage au chauffage par chaleur tournante. L'horloge de
programmation numérique vou garantit un contrôle parfait lor de la cuion : elle indique la fonction du four
électionnée, aure le uivi du temp de cuion et affiche la température effective du four. Le econd four trè
pratique, doté d'un tourneroche, comprend ix fonction. Tou deux 'accompagnent d'une porte au triple vitrage
afin d'empêcher la perte de chaleur. La tale de cuion e compoe de ix rûleur gaz en laiton,  compri un
rûleur pour wok Dual, réglale d'un mijotage délicat à une pleine puiance. Une hotte apirante et un panneau
arrière aorti ont livrale. Le couleur de votre écran peuvent différer elon vo réglage. Prenez contact avec
votre ditriuteur pour plu d'information.

Guarda online

Caractéritique

Caractéritique

Dimenion

Plan de travail

Taille 90 cm

Zone de cuion 6

Nomre de zone au gaz 6

Tpe de plan de travail gaz

Deign du plan de travail acier inoxdale carré

Commande du plan de
travail

outon

outon à revêtement métallique

Tpe de rûleur et
chapeaux

laiton

upport pour caerole fonte

Râpage continu e

Dipoitif d'extinction de
flamme

e

Allumage e

Reord e

Adaptateur wok e

Couronne de mijotage e

Zone de cuion

Doule wok 0.48 kW - 5 kW

Rapide 1.05 kW - 3 kW (1)

emi-rapide 0.60 kW - 1.75 kW (3)

Auxiliaire 0.48 kW - 1 kW (1)

Cavité du four

Configuration du four doule

Carurant du four électrique

Niveaux du four 4

Tpe de four principal électrique multifonction

Tpe de gril four principal électrique

Fonction four principal chaleur tournante / cuire / cuion à convection naturelle / cuion par chaleur
tournante / cuion upérieure / décongélation / déhdrater / gril / gril à
chaleur tournante / lumière du four / pizza / préchauffage rapide

Volume du four principal 69 l

tème de chaleur
tournante four principal

imple avec élément chauffant

Rendement énergétique four
principal

A

Tpe de four auxiliaire électrique conventionnel

Tpe de grille pour four
auxiliaire

électrique

Fonction de four auxiliaire cuire / cuion à convection naturelle / cuion upérieure / gril / lumière du
four / tourneroche

Volume de four auxiliaire 38 l

Clae énergétique de four
auxiliaire

A+

Volume net du four
econdaire

38 l

Commande du four outon / programmateur numérique tactile

Porte intérieure de four triple

Vitre intérieure amovile e

Ventilateur de
refroidiement

e

Minuteur programmateur numérique tactile

onde alimentaire e

Fermeture de la porte du
four

tème de fermeture douce

Air frer e

Étagère couliante 2 tandard

Talette grillagée 3 chromé

Plateau de cuion 2 émaillé + 1 air fr

upport de gril pour plateau
de cuion

e

Lumière du four imple

Fond

Compartiment de tockage tiroir

Pied acier inoxdale

Caractéritique technique

Voltage et fréquence 220/240 V - 50Hz - 17.90 A

Puiance aorée (W) 4100 W
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