
60cm Four électrique encatrale, à prole, affichage
TFT, Total team

Gamme Profeional

F6011PROVPTX/23

Ce four ertazzoni à prole, Total team, encatrale, 60 cm, de la gamme Profeional, offre la plu grande
capacité de four intérieur de a catégorie, avec 76 litre. Avec 11 fonction, il et idéal pour tou tpe de repa,
comme de plat rôti ou de recette qui exigent une cuion lente, telle que le ragoût. Le réglage conventionnel
et excellent pour la cuion de gâteaux, tandi que la fonction chaleur tournante aure une répartition uniforme de
la chaleur ur l'enemle de cinq niveaux, pour un rôtiage et une cuion an tranfert de aveur. Le grill par
raonnage infrarouge rend poile le rûlage et le grillage puiant ur une grande urface. Le four peut être
facilement contrôlé à l'aide de outon en métal et d'un grand écran TFT facile à utilier, qui permet également
d'actionner la jauge de température à coeur aini que l'Aitant ertazzoni. Le tème de nettoage par prole et
aé ur l'utiliation d'un programme impliquant de trè haute température. Il vou permet de nettoer facilement
votre four an avoir à utilier de détergent. Le tème Total team vou aide à préparer de repa ain et rapide
au moen de la vapeur. Le vitamine, le minéraux et le aveur ont conervé de manière optimale.   Le réervoir
d'eau peut être rempli durant la cuion, an devoir interrompre le programme de cuion. La porte à ouverture & et
fermeture douce et équipée de quadruple vitrage, pour une utiliation écuriée et efficace. Diponile en acier
inoxdale et caronio.

Guarda online

Caractéritique

Caractéritique

Dimenion

Cavité du four

Total volume 76 L

Taille 60 cm

Carurant du four électrique

Tpe de four total team / à prole

Tpe de gril du four électrique

Niveaux du four 5

Mode de cuion
automatique

avec l'Aitant ertazzoni

Mode de cuion Aitant ertazzoni / chaleur tournante / cuire / cuion à convection naturelle
/ cuion par chaleur tournante / fonction péciale / gril / gril à chaleur
tournante / nettoage / total team / turo

Fonction péciale Éco / décongeler / conerver au chaud / déhdrater / levage / haat

Volume net du four 76 L

Commande du four affichage TFT tactile / outon

Porte intérieure de four quadruple

Vitre intérieure amovile e

finition de la cavité à prole émail gri

Poignée du four métal

Minuteur Heure de démarrage / minuteur de fin de cuion / temp de cuion

onde alimentaire e

Charnière de porte oft-motion

Étagère couliante 1

Talette grillagée 1 à uage intenif plate

Plateau de cuion 1 émaillé + 1 émaillé profond + 1 Gatronorm vapeur 2/3 + 1 upport

Lumière du four doule

tème de nettoage nettoage hdro (fonction vapeur) et nettoage à prole (avec fonction Éco)

Caractéritique technique

Clae énergétique A++

Voltage et fréquence 220/240 V - 50/60 Hz

Puiance aorée (W) 2800W
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60cm Four électrique encatrale, à prole, affichage
TFT, Total team

Gamme Profeional

F6011PROVPTX/23

Ce four ertazzoni à prole, Total team, encatrale, 60 cm, de la gamme Profeional, offre la plu grande
capacité de four intérieur de a catégorie, avec 76 litre. Avec 11 fonction, il et idéal pour tou tpe de repa,
comme de plat rôti ou de recette qui exigent une cuion lente, telle que le ragoût. Le réglage conventionnel
et excellent pour la cuion de gâteaux, tandi que la fonction chaleur tournante aure une répartition uniforme de
la chaleur ur l'enemle de cinq niveaux, pour un rôtiage et une cuion an tranfert de aveur. Le grill par
raonnage infrarouge rend poile le rûlage et le grillage puiant ur une grande urface. Le four peut être
facilement contrôlé à l'aide de outon en métal et d'un grand écran TFT facile à utilier, qui permet également
d'actionner la jauge de température à coeur aini que l'Aitant ertazzoni. Le tème de nettoage par prole et
aé ur l'utiliation d'un programme impliquant de trè haute température. Il vou permet de nettoer facilement
votre four an avoir à utilier de détergent. Le tème Total team vou aide à préparer de repa ain et rapide
au moen de la vapeur. Le vitamine, le minéraux et le aveur ont conervé de manière optimale.   Le réervoir
d'eau peut être rempli durant la cuion, an devoir interrompre le programme de cuion. La porte à ouverture & et
fermeture douce et équipée de quadruple vitrage, pour une utiliation écuriée et efficace. Diponile en acier
inoxdale et caronio.
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Caractéritique

Caractéritique

Dimenion

Cavité du four

Total volume 76 L

Taille 60 cm

Carurant du four électrique

Tpe de four total team / à prole

Tpe de gril du four électrique

Niveaux du four 5

Mode de cuion
automatique

avec l'Aitant ertazzoni

Mode de cuion Aitant ertazzoni / chaleur tournante / cuire / cuion à convection naturelle
/ cuion par chaleur tournante / fonction péciale / gril / gril à chaleur
tournante / nettoage / total team / turo

Fonction péciale Éco / décongeler / conerver au chaud / déhdrater / levage / haat

Volume net du four 76 L

Commande du four affichage TFT tactile / outon

Porte intérieure de four quadruple

Vitre intérieure amovile e

finition de la cavité à prole émail gri

Poignée du four métal

Minuteur Heure de démarrage / minuteur de fin de cuion / temp de cuion

onde alimentaire e

Charnière de porte oft-motion

Étagère couliante 1

Talette grillagée 1 à uage intenif plate

Plateau de cuion 1 émaillé + 1 émaillé profond + 1 Gatronorm vapeur 2/3 + 1 upport

Lumière du four doule

tème de nettoage nettoage hdro (fonction vapeur) et nettoage à prole (avec fonction Éco)

Caractéritique technique

Clae énergétique A++

Voltage et fréquence 220/240 V - 50/60 Hz

Puiance aorée (W) 2800W
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60cm Four électrique encatrale, à prole, affichage
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Ce four ertazzoni à prole, Total team, encatrale, 60 cm, de la gamme Profeional, offre la plu grande
capacité de four intérieur de a catégorie, avec 76 litre. Avec 11 fonction, il et idéal pour tou tpe de repa,
comme de plat rôti ou de recette qui exigent une cuion lente, telle que le ragoût. Le réglage conventionnel
et excellent pour la cuion de gâteaux, tandi que la fonction chaleur tournante aure une répartition uniforme de
la chaleur ur l'enemle de cinq niveaux, pour un rôtiage et une cuion an tranfert de aveur. Le grill par
raonnage infrarouge rend poile le rûlage et le grillage puiant ur une grande urface. Le four peut être
facilement contrôlé à l'aide de outon en métal et d'un grand écran TFT facile à utilier, qui permet également
d'actionner la jauge de température à coeur aini que l'Aitant ertazzoni. Le tème de nettoage par prole et
aé ur l'utiliation d'un programme impliquant de trè haute température. Il vou permet de nettoer facilement
votre four an avoir à utilier de détergent. Le tème Total team vou aide à préparer de repa ain et rapide
au moen de la vapeur. Le vitamine, le minéraux et le aveur ont conervé de manière optimale.   Le réervoir
d'eau peut être rempli durant la cuion, an devoir interrompre le programme de cuion. La porte à ouverture & et
fermeture douce et équipée de quadruple vitrage, pour une utiliation écuriée et efficace. Diponile en acier
inoxdale et caronio.

Guarda online
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Caractéritique

Dimenion

Cavité du four

Total volume 76 L

Taille 60 cm

Carurant du four électrique

Tpe de four total team / à prole

Tpe de gril du four électrique

Niveaux du four 5

Mode de cuion
automatique

avec l'Aitant ertazzoni

Mode de cuion Aitant ertazzoni / chaleur tournante / cuire / cuion à convection naturelle
/ cuion par chaleur tournante / fonction péciale / gril / gril à chaleur
tournante / nettoage / total team / turo

Fonction péciale Éco / décongeler / conerver au chaud / déhdrater / levage / haat

Volume net du four 76 L

Commande du four affichage TFT tactile / outon

Porte intérieure de four quadruple

Vitre intérieure amovile e

finition de la cavité à prole émail gri

Poignée du four métal

Minuteur Heure de démarrage / minuteur de fin de cuion / temp de cuion

onde alimentaire e

Charnière de porte oft-motion

Étagère couliante 1

Talette grillagée 1 à uage intenif plate

Plateau de cuion 1 émaillé + 1 émaillé profond + 1 Gatronorm vapeur 2/3 + 1 upport

Lumière du four doule

tème de nettoage nettoage hdro (fonction vapeur) et nettoage à prole (avec fonction Éco)

Caractéritique technique

Clae énergétique A++

Voltage et fréquence 220/240 V - 50/60 Hz

Puiance aorée (W) 2800W
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