
Four encatrale électrique à prole de 60 cm,
affichage TFT
Gamme Modern

FMOD6117PTG3

Le four encatrale électrique de 60 cm de la érie Modern de ertazzoni, avec auto-nettoage proltique, poède
une capacité de cavité de pointe de 76 litre. Avec e 11 fonction, ce four et idéal pour une cuion à température
moenne ou ae, comme pour la pâtierie ou le recette qui néceitent une cuion lente, tel que le ragoût. Il
'accompagne du programme de friture à air, qui garantit une cuion plu aine en utiliant moin d'huile, tout en
conervant une croutillance et une conitance parfaite. Le mode an chaleur tournante et parfait pour cuire de
gâteaux, tandi que le mode aité par ventilateur garantit une ditriution de chaleur homogène ur l'enemle de
cinq niveaux, pour un rôtiage et une cuion an échange de aveur. Le four e contrôle facilement à l'aide de
commande entièrement tactile, ur un andeau de commande en verre noir avec un affichage TFT clair, qui offre
une flexiilité remarquale lor du choix de mode de cuion. Il rend également imple la getion de la onde
alimentaire et de l'Aitant ertazzoni.

Guarda online

Caractéritique

Caractéritique

Dimenion

Cavité du four

Total volume 76 L

Taille 60 cm

Carurant du four électrique

Tpe de four à prole / électrique multifonction

Tpe de gril du four électrique

Niveaux du four 5

Mode de cuion
automatique

avec l'Aitant ertazzoni

Mode de cuion Aitant ertazzoni / chaleur tournante / cuire / cuion à convection naturelle
/ cuion par chaleur tournante / fonction péciale / gril / gril à chaleur
tournante / nettoage / préchauffage rapide / turo

Fonction péciale Éco / décongeler / conerver au chaud / déhdrater / levage / haat

Volume net du four 76 L

Commande du four affichage TFT tactile

Porte intérieure de four quadruple

Vitre intérieure amovile e

finition de la cavité à prole émail gri

Minuteur Heure de démarrage / minuteur de fin de cuion / temp de cuion

Charnière de porte oft-motion

Air frer e

Étagère couliante 1

Talette grillagée 1 à uage intenif plate + 1 à uage intenif profonde

Plateau de cuion 1 émaillé + 1 émaillé profond + 1 Gatronorm vapeur + 1 upport

Lumière du four doule

tème de nettoage nettoage à prole (avec fonction éco)

Caractéritique technique

Clae énergétique A++

Voltage et fréquence 220/240 V - 50/60 Hz

Puiance aorée (W) 2800W
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Four encatrale électrique à prole de 60 cm,
affichage TFT
Gamme Modern

FMOD6117PTG3

Le four encatrale électrique de 60 cm de la érie Modern de ertazzoni, avec auto-nettoage proltique, poède
une capacité de cavité de pointe de 76 litre. Avec e 11 fonction, ce four et idéal pour une cuion à température
moenne ou ae, comme pour la pâtierie ou le recette qui néceitent une cuion lente, tel que le ragoût. Il
'accompagne du programme de friture à air, qui garantit une cuion plu aine en utiliant moin d'huile, tout en
conervant une croutillance et une conitance parfaite. Le mode an chaleur tournante et parfait pour cuire de
gâteaux, tandi que le mode aité par ventilateur garantit une ditriution de chaleur homogène ur l'enemle de
cinq niveaux, pour un rôtiage et une cuion an échange de aveur. Le four e contrôle facilement à l'aide de
commande entièrement tactile, ur un andeau de commande en verre noir avec un affichage TFT clair, qui offre
une flexiilité remarquale lor du choix de mode de cuion. Il rend également imple la getion de la onde
alimentaire et de l'Aitant ertazzoni.
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Caractéritique

Caractéritique

Dimenion

Cavité du four

Total volume 76 L

Taille 60 cm

Carurant du four électrique

Tpe de four à prole / électrique multifonction

Tpe de gril du four électrique

Niveaux du four 5

Mode de cuion
automatique

avec l'Aitant ertazzoni

Mode de cuion Aitant ertazzoni / chaleur tournante / cuire / cuion à convection naturelle
/ cuion par chaleur tournante / fonction péciale / gril / gril à chaleur
tournante / nettoage / préchauffage rapide / turo

Fonction péciale Éco / décongeler / conerver au chaud / déhdrater / levage / haat

Volume net du four 76 L

Commande du four affichage TFT tactile

Porte intérieure de four quadruple

Vitre intérieure amovile e

finition de la cavité à prole émail gri

Minuteur Heure de démarrage / minuteur de fin de cuion / temp de cuion

Charnière de porte oft-motion

Air frer e

Étagère couliante 1

Talette grillagée 1 à uage intenif plate + 1 à uage intenif profonde

Plateau de cuion 1 émaillé + 1 émaillé profond + 1 Gatronorm vapeur + 1 upport

Lumière du four doule

tème de nettoage nettoage à prole (avec fonction éco)

Caractéritique technique

Clae énergétique A++

Voltage et fréquence 220/240 V - 50/60 Hz

Puiance aorée (W) 2800W
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