
Four encatrale électrique à prole de 60 cm,
affichage TFT, Total team

Gamme Modern

FMOD6117CTG3

Le four encatrale électrique de 60 cm de la érie Modern de ertazzoni, avec auto-nettoage proltique, offre une
capacité de cavité de pointe de 76 litre. Avec e 11 fonction, ce four et idéal pour une cuion à température
moenne ou ae, comme pour la pâtierie ou le recette qui néceitent une cuion lente, tel que le ragoût. Il
'accompagne du programme de friture à air, qui garantit une cuion plu aine en utiliant moin d'huile, tout en
conervant une croutillance et une conitance parfaite. 

Le mode an chaleur tournante et parfait pour cuire de gâteaux, tandi que le mode aité par ventilateur garantit
une ditriution de chaleur homogène ur l'enemle de cinq niveaux, pour un rôtiage et une cuion an
échange de aveur. Le gril infrarouge permet de aiir et de griller puiamment ur une large urface. 

Le four e contrôle facilement à partir de l'affichage TFT entièrement tactile itué ur le andeau de commande en
verre noir, qui offre une flexiilité remarquale lor du choix de mode de cuion. Il rend également imple la getion
de la onde alimentaire et de l'Aitant ertazzoni.

La porte à ouverture et fermeture douce avec poignée en métal ou en titane métallique et imple d'utiliation, et le
verre au toucher froid poède du quadruple vitrage pour plu de écurité et d'efficacité. Le four Total team vou
aide à créer de repa rapide et ain, en utiliant la vapeur d'eau pour conerver aui ien le aveur que le
nutriment, le vitamine et le minéraux. Cela rend la cuion de légume, de poion et de viande rapide et
efficace. Le réervoir d'eau amovile vou permet de le retirer et de le remplir an interrompre le programme de
cuion. Le nettoage proltique 'appuie ur un nettoage à haute température et une tériliation an détergent,
rendant votre four propre, étincelant, et hgiénique.

Diponile en Or Miroir, en Noir Oidienne Miroir et en ronze Miroir.
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Caractéritique

Caractéritique

Dimenion

Cavité du four

Total volume 76 L

Taille 60 cm

Carurant du four électrique

Tpe de four total team / à prole

Tpe de gril du four électrique

Niveaux du four 5

Mode de cuion
automatique

avec l'Aitant ertazzoni

Mode de cuion Aitant ertazzoni / chaleur tournante / cuire / cuion à convection naturelle
/ cuion par chaleur tournante / fonction péciale / gril / gril à chaleur
tournante / nettoage / préchauffage rapide / total team / turo

Fonction péciale Éco / décongeler / conerver au chaud / déhdrater / levage / haat

Volume net du four 76 L

Commande du four affichage TFT tactile

Porte intérieure de four quadruple

Vitre intérieure amovile e

finition de la cavité à prole émail gri

Minuteur Heure de démarrage / minuteur de fin de cuion / temp de cuion

onde alimentaire e

Charnière de porte oft-motion

Air frer e

Étagère couliante 1

Talette grillagée 1 à uage intenif plate

Plateau de cuion 1 émaillé + 1 émaillé profond + 1 Gatronorm vapeur 2/3 + 1 upport

Lumière du four doule

tème de nettoage nettoage hdro (fonction vapeur) et nettoage à prole (avec fonction Éco)

Caractéritique technique

Clae énergétique A++

Voltage et fréquence 220/240 V - 50/60 Hz

Puiance aorée (W) 2800W
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Four encatrale électrique à prole de 60 cm,
affichage TFT, Total team

Gamme Modern

FMOD6117CTG3

Le four encatrale électrique de 60 cm de la érie Modern de ertazzoni, avec auto-nettoage proltique, offre une
capacité de cavité de pointe de 76 litre. Avec e 11 fonction, ce four et idéal pour une cuion à température
moenne ou ae, comme pour la pâtierie ou le recette qui néceitent une cuion lente, tel que le ragoût. Il
'accompagne du programme de friture à air, qui garantit une cuion plu aine en utiliant moin d'huile, tout en
conervant une croutillance et une conitance parfaite. 

Le mode an chaleur tournante et parfait pour cuire de gâteaux, tandi que le mode aité par ventilateur garantit
une ditriution de chaleur homogène ur l'enemle de cinq niveaux, pour un rôtiage et une cuion an
échange de aveur. Le gril infrarouge permet de aiir et de griller puiamment ur une large urface. 

Le four e contrôle facilement à partir de l'affichage TFT entièrement tactile itué ur le andeau de commande en
verre noir, qui offre une flexiilité remarquale lor du choix de mode de cuion. Il rend également imple la getion
de la onde alimentaire et de l'Aitant ertazzoni.

La porte à ouverture et fermeture douce avec poignée en métal ou en titane métallique et imple d'utiliation, et le
verre au toucher froid poède du quadruple vitrage pour plu de écurité et d'efficacité. Le four Total team vou
aide à créer de repa rapide et ain, en utiliant la vapeur d'eau pour conerver aui ien le aveur que le
nutriment, le vitamine et le minéraux. Cela rend la cuion de légume, de poion et de viande rapide et
efficace. Le réervoir d'eau amovile vou permet de le retirer et de le remplir an interrompre le programme de
cuion. Le nettoage proltique 'appuie ur un nettoage à haute température et une tériliation an détergent,
rendant votre four propre, étincelant, et hgiénique.

Diponile en Or Miroir, en Noir Oidienne Miroir et en ronze Miroir.
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Caractéritique

Caractéritique

Dimenion

Cavité du four

Total volume 76 L

Taille 60 cm

Carurant du four électrique

Tpe de four total team / à prole

Tpe de gril du four électrique

Niveaux du four 5

Mode de cuion
automatique

avec l'Aitant ertazzoni

Mode de cuion Aitant ertazzoni / chaleur tournante / cuire / cuion à convection naturelle
/ cuion par chaleur tournante / fonction péciale / gril / gril à chaleur
tournante / nettoage / préchauffage rapide / total team / turo

Fonction péciale Éco / décongeler / conerver au chaud / déhdrater / levage / haat

Volume net du four 76 L

Commande du four affichage TFT tactile

Porte intérieure de four quadruple

Vitre intérieure amovile e

finition de la cavité à prole émail gri

Minuteur Heure de démarrage / minuteur de fin de cuion / temp de cuion

onde alimentaire e

Charnière de porte oft-motion

Air frer e

Étagère couliante 1

Talette grillagée 1 à uage intenif plate

Plateau de cuion 1 émaillé + 1 émaillé profond + 1 Gatronorm vapeur 2/3 + 1 upport

Lumière du four doule

tème de nettoage nettoage hdro (fonction vapeur) et nettoage à prole (avec fonction Éco)

Caractéritique technique

Clae énergétique A++

Voltage et fréquence 220/240 V - 50/60 Hz

Puiance aorée (W) 2800W
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Four encatrale électrique à prole de 60 cm,
affichage TFT, Total team

Gamme Modern

FMOD6117CTG3

Le four encatrale électrique de 60 cm de la érie Modern de ertazzoni, avec auto-nettoage proltique, offre une
capacité de cavité de pointe de 76 litre. Avec e 11 fonction, ce four et idéal pour une cuion à température
moenne ou ae, comme pour la pâtierie ou le recette qui néceitent une cuion lente, tel que le ragoût. Il
'accompagne du programme de friture à air, qui garantit une cuion plu aine en utiliant moin d'huile, tout en
conervant une croutillance et une conitance parfaite. 

Le mode an chaleur tournante et parfait pour cuire de gâteaux, tandi que le mode aité par ventilateur garantit
une ditriution de chaleur homogène ur l'enemle de cinq niveaux, pour un rôtiage et une cuion an
échange de aveur. Le gril infrarouge permet de aiir et de griller puiamment ur une large urface. 

Le four e contrôle facilement à partir de l'affichage TFT entièrement tactile itué ur le andeau de commande en
verre noir, qui offre une flexiilité remarquale lor du choix de mode de cuion. Il rend également imple la getion
de la onde alimentaire et de l'Aitant ertazzoni.

La porte à ouverture et fermeture douce avec poignée en métal ou en titane métallique et imple d'utiliation, et le
verre au toucher froid poède du quadruple vitrage pour plu de écurité et d'efficacité. Le four Total team vou
aide à créer de repa rapide et ain, en utiliant la vapeur d'eau pour conerver aui ien le aveur que le
nutriment, le vitamine et le minéraux. Cela rend la cuion de légume, de poion et de viande rapide et
efficace. Le réervoir d'eau amovile vou permet de le retirer et de le remplir an interrompre le programme de
cuion. Le nettoage proltique 'appuie ur un nettoage à haute température et une tériliation an détergent,
rendant votre four propre, étincelant, et hgiénique.

Diponile en Or Miroir, en Noir Oidienne Miroir et en ronze Miroir.

Guarda online

Caractéritique

Caractéritique

Dimenion

Cavité du four

Total volume 76 L

Taille 60 cm

Carurant du four électrique

Tpe de four total team / à prole

Tpe de gril du four électrique

Niveaux du four 5

Mode de cuion
automatique

avec l'Aitant ertazzoni

Mode de cuion Aitant ertazzoni / chaleur tournante / cuire / cuion à convection naturelle
/ cuion par chaleur tournante / fonction péciale / gril / gril à chaleur
tournante / nettoage / préchauffage rapide / total team / turo

Fonction péciale Éco / décongeler / conerver au chaud / déhdrater / levage / haat

Volume net du four 76 L

Commande du four affichage TFT tactile

Porte intérieure de four quadruple

Vitre intérieure amovile e

finition de la cavité à prole émail gri

Minuteur Heure de démarrage / minuteur de fin de cuion / temp de cuion

onde alimentaire e

Charnière de porte oft-motion

Air frer e

Étagère couliante 1

Talette grillagée 1 à uage intenif plate

Plateau de cuion 1 émaillé + 1 émaillé profond + 1 Gatronorm vapeur 2/3 + 1 upport

Lumière du four doule

tème de nettoage nettoage hdro (fonction vapeur) et nettoage à prole (avec fonction Éco)

Caractéritique technique

Clae énergétique A++

Voltage et fréquence 220/240 V - 50/60 Hz

Puiance aorée (W) 2800W
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Four encatrale électrique à prole de 60 cm,
affichage TFT, Total team

Gamme Modern

FMOD6117CTG3
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