
60 cm four encatrale électrique à prole, affichage
TFT, total team
Gamme Modern

FMOD6117CTX3

Ce four ertazzoni à prole, Total team, encatrale, 60 cm, de la gamme Modern, offre la plu grande capacité
de four intérieur de a catégorie, avec 76 litre. Avec 11 fonction, il et idéal pour tou tpe de repa, comme de
plat rôti ou de recette qui exigent une cuion lente, telle que le ragoût. Le réglage conventionnel et excellent
pour la cuion de gâteaux, tandi que la fonction chaleur tournante aure une répartition uniforme de la chaleur ur
l'enemle de cinq niveaux, pour un rôtiage et une cuion an tranfert de aveur. Le grill par raonnage
infrarouge rend poile le rûlage et le grillage puiant ur une grande urface. Le four peut être facilement
contrôlé à l'aide d'un grand écran TFT facile à utilier, qui permet également d'actionner la jauge de température à
coeur aini que l'Aitant ertazzoni. Le tème de nettoage par prole et aé ur l'utiliation d'un programme
impliquant de trè haute température. Il vou permet de nettoer facilement votre four an avoir à utilier de
détergent. Le tème Total team vou aide à préparer de repa ain et rapide au moen de la vapeur. Le
vitamine, le minéraux et le aveur ont conervé de manière optimale. Le réervoir d'eau peut être rempli durant
la cuion, an devoir interrompre le programme de cuion. La porte à ouverture & et fermeture douce et équipée
de quadruple vitrage, pour une utiliation écuriée et efficace. Diponile en acier inoxdale et caronio.

Guarda online

Caractéritique

Caractéritique

Dimenion

Cavité du four

Total volume 76 L

Taille 60 cm

Carurant du four électrique

Tpe de four total team / à prole

Tpe de gril du four électrique

Niveaux du four 5

Mode de cuion
automatique

avec l'Aitant ertazzoni

Mode de cuion Aitant ertazzoni / chaleur tournante / cuire / cuion à convection naturelle
/ cuion par chaleur tournante / fonction péciale / gril / gril à chaleur
tournante / nettoage / préchauffage rapide / total team / turo

Fonction péciale Éco / décongeler / conerver au chaud / déhdrater / levage / haat

Volume net du four 76 L

Commande du four affichage TFT tactile

Porte intérieure de four quadruple

Vitre intérieure amovile e

finition de la cavité à prole émail gri

Minuteur Heure de démarrage / minuteur de fin de cuion / temp de cuion

onde alimentaire e

Charnière de porte oft-motion

Air frer e

Étagère couliante 1

Talette grillagée 1 heav dut tainle teel

Plateau de cuion 1 plaque perforée en acier inoxdale + 1 plaque émaillée + 1 plaque profonde
émaillée + 1 grille + 1 panier pour air fr

Lumière du four doule

tème de nettoage nettoage hdro (fonction vapeur) et nettoage à prole (avec fonction Éco)

Caractéritique technique

Clae énergétique A++

Voltage et fréquence 220/240 V - 50/60 Hz

Puiance aorée (W) 2800W
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Voltage et fréquence 220/240 V - 50/60 Hz

Puiance aorée (W) 2800W Page 2 / 3



60 cm four encatrale électrique à prole, affichage
TFT, total team
Gamme Modern

FMOD6117CTX3

Ce four ertazzoni à prole, Total team, encatrale, 60 cm, de la gamme Modern, offre la plu grande capacité
de four intérieur de a catégorie, avec 76 litre. Avec 11 fonction, il et idéal pour tou tpe de repa, comme de
plat rôti ou de recette qui exigent une cuion lente, telle que le ragoût. Le réglage conventionnel et excellent
pour la cuion de gâteaux, tandi que la fonction chaleur tournante aure une répartition uniforme de la chaleur ur
l'enemle de cinq niveaux, pour un rôtiage et une cuion an tranfert de aveur. Le grill par raonnage
infrarouge rend poile le rûlage et le grillage puiant ur une grande urface. Le four peut être facilement
contrôlé à l'aide d'un grand écran TFT facile à utilier, qui permet également d'actionner la jauge de température à
coeur aini que l'Aitant ertazzoni. Le tème de nettoage par prole et aé ur l'utiliation d'un programme
impliquant de trè haute température. Il vou permet de nettoer facilement votre four an avoir à utilier de
détergent. Le tème Total team vou aide à préparer de repa ain et rapide au moen de la vapeur. Le
vitamine, le minéraux et le aveur ont conervé de manière optimale. Le réervoir d'eau peut être rempli durant
la cuion, an devoir interrompre le programme de cuion. La porte à ouverture & et fermeture douce et équipée
de quadruple vitrage, pour une utiliation écuriée et efficace. Diponile en acier inoxdale et caronio.

Guarda online

Caractéritique

Caractéritique

Dimenion

Cavité du four

Total volume 76 L

Taille 60 cm

Carurant du four électrique

Tpe de four total team / à prole

Tpe de gril du four électrique

Niveaux du four 5

Mode de cuion
automatique

avec l'Aitant ertazzoni

Mode de cuion Aitant ertazzoni / chaleur tournante / cuire / cuion à convection naturelle
/ cuion par chaleur tournante / fonction péciale / gril / gril à chaleur
tournante / nettoage / préchauffage rapide / total team / turo

Fonction péciale Éco / décongeler / conerver au chaud / déhdrater / levage / haat

Volume net du four 76 L

Commande du four affichage TFT tactile

Porte intérieure de four quadruple

Vitre intérieure amovile e

finition de la cavité à prole émail gri

Minuteur Heure de démarrage / minuteur de fin de cuion / temp de cuion

onde alimentaire e

Charnière de porte oft-motion

Air frer e

Étagère couliante 1

Talette grillagée 1 heav dut tainle teel

Plateau de cuion 1 plaque perforée en acier inoxdale + 1 plaque émaillée + 1 plaque profonde
émaillée + 1 grille + 1 panier pour air fr

Lumière du four doule

tème de nettoage nettoage hdro (fonction vapeur) et nettoage à prole (avec fonction Éco)

Caractéritique technique

Clae énergétique A++

Voltage et fréquence 220/240 V - 50/60 Hz

Puiance aorée (W) 2800W

Page 3 / 3


