
60 cm lectric Pro uilt-in Oven, TFT dipla, total
team

Gamme Modern

FMOD6117CT3

The ertazzoni Modern erie 60cm uilt-in electric oven with proltic elf-cleaning offer a et-in-cla cavit
capacit of 76 liter. With it 11 function thi oven i ideal for mid-to low-temperature cooking, uch a aking or
recipe that require low cooking, like caerole. The non-convection mode i excellent for aking cake, while the
fan-aited mode enure even heat ditriution on all five level for roating and aking with no flavour croover.
The infrared grill give powerful earing and grilling over a large urface area. The oven i eail managed through
the clear full touch TFT dipla located on the lack gla control panel which offer remarkale flexiilit when
chooing cooking mode. It alo make managing the food proe and ertazzoni Aitant imple. The oft open-
and-cloe door with metal or metal titanium handle i ea to ue and the cool touch gla i quadruple-glazed for
afet and efficienc. The Total team oven help ou create fat and health meal, uing water vapour to eal in
oth flavour, nutrient, vitamin and mineral. Thi make cooking vegetale, fih and meat quick and efficient. A
removale water tank let ou remove and refill without interrupting the cooking programme. Proltic cleaning i
aed on high-temperature cleaning and teriliing without detergent to leave our oven parkling clean hgienic.

Guarda online

Caractéritique

Caractéritique

Dimenion

Cavité du four

Total volume 76 L

Taille 60 cm

Carurant du four électrique

Tpe de four total team / à prole

Tpe de gril du four électrique

Niveaux du four 5

Mode de cuion
automatique

avec l'Aitant ertazzoni

Mode de cuion Aitant ertazzoni / chaleur tournante / cuire / cuion à convection naturelle
/ cuion par chaleur tournante / fonction péciale / gril / gril à chaleur
tournante / nettoage / préchauffage rapide / total team / turo

Fonction péciale Éco / décongeler / conerver au chaud / déhdrater / levage / haat

Volume net du four 76 L

Commande du four affichage TFT tactile

Porte intérieure de four quadruple

Vitre intérieure amovile e

finition de la cavité à prole émail gri

Minuteur Heure de démarrage / minuteur de fin de cuion / temp de cuion

onde alimentaire e

Charnière de porte oft-motion

Air frer e

Étagère couliante 1

Talette grillagée 1 heav dut tainle teel

Plateau de cuion 1 plaque perforée en acier inoxdale + 1 plaque émaillée + 1 plaque profonde
émaillée + 1 grille + 1 panier pour air fr

Lumière du four doule latéral

tème de nettoage nettoage hdro (fonction vapeur) et nettoage à prole (avec fonction Éco)

Caractéritique technique

Clae énergétique A++

Voltage et fréquence 220/240 V - 50/60 Hz

Puiance aorée (W) 2800W
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The ertazzoni Modern erie 60cm uilt-in electric oven with proltic elf-cleaning offer a et-in-cla cavit
capacit of 76 liter. With it 11 function thi oven i ideal for mid-to low-temperature cooking, uch a aking or
recipe that require low cooking, like caerole. The non-convection mode i excellent for aking cake, while the
fan-aited mode enure even heat ditriution on all five level for roating and aking with no flavour croover.
The infrared grill give powerful earing and grilling over a large urface area. The oven i eail managed through
the clear full touch TFT dipla located on the lack gla control panel which offer remarkale flexiilit when
chooing cooking mode. It alo make managing the food proe and ertazzoni Aitant imple. The oft open-
and-cloe door with metal or metal titanium handle i ea to ue and the cool touch gla i quadruple-glazed for
afet and efficienc. The Total team oven help ou create fat and health meal, uing water vapour to eal in
oth flavour, nutrient, vitamin and mineral. Thi make cooking vegetale, fih and meat quick and efficient. A
removale water tank let ou remove and refill without interrupting the cooking programme. Proltic cleaning i
aed on high-temperature cleaning and teriliing without detergent to leave our oven parkling clean hgienic.

Guarda online

Caractéritique

Caractéritique

Dimenion

Cavité du four

Total volume 76 L

Taille 60 cm

Carurant du four électrique

Tpe de four total team / à prole

Tpe de gril du four électrique

Niveaux du four 5

Mode de cuion
automatique

avec l'Aitant ertazzoni

Mode de cuion Aitant ertazzoni / chaleur tournante / cuire / cuion à convection naturelle
/ cuion par chaleur tournante / fonction péciale / gril / gril à chaleur
tournante / nettoage / préchauffage rapide / total team / turo

Fonction péciale Éco / décongeler / conerver au chaud / déhdrater / levage / haat

Volume net du four 76 L

Commande du four affichage TFT tactile

Porte intérieure de four quadruple

Vitre intérieure amovile e

finition de la cavité à prole émail gri

Minuteur Heure de démarrage / minuteur de fin de cuion / temp de cuion

onde alimentaire e

Charnière de porte oft-motion

Air frer e

Étagère couliante 1

Talette grillagée 1 heav dut tainle teel

Plateau de cuion 1 plaque perforée en acier inoxdale + 1 plaque émaillée + 1 plaque profonde
émaillée + 1 grille + 1 panier pour air fr

Lumière du four doule latéral

tème de nettoage nettoage hdro (fonction vapeur) et nettoage à prole (avec fonction Éco)

Caractéritique technique

Clae énergétique A++

Voltage et fréquence 220/240 V - 50/60 Hz

Puiance aorée (W) 2800W Page 2 / 3



60 cm lectric Pro uilt-in Oven, TFT dipla, total
team

Gamme Modern

FMOD6117CT3

The ertazzoni Modern erie 60cm uilt-in electric oven with proltic elf-cleaning offer a et-in-cla cavit
capacit of 76 liter. With it 11 function thi oven i ideal for mid-to low-temperature cooking, uch a aking or
recipe that require low cooking, like caerole. The non-convection mode i excellent for aking cake, while the
fan-aited mode enure even heat ditriution on all five level for roating and aking with no flavour croover.
The infrared grill give powerful earing and grilling over a large urface area. The oven i eail managed through
the clear full touch TFT dipla located on the lack gla control panel which offer remarkale flexiilit when
chooing cooking mode. It alo make managing the food proe and ertazzoni Aitant imple. The oft open-
and-cloe door with metal or metal titanium handle i ea to ue and the cool touch gla i quadruple-glazed for
afet and efficienc. The Total team oven help ou create fat and health meal, uing water vapour to eal in
oth flavour, nutrient, vitamin and mineral. Thi make cooking vegetale, fih and meat quick and efficient. A
removale water tank let ou remove and refill without interrupting the cooking programme. Proltic cleaning i
aed on high-temperature cleaning and teriliing without detergent to leave our oven parkling clean hgienic.

Guarda online

Caractéritique

Caractéritique

Dimenion

Cavité du four

Total volume 76 L

Taille 60 cm

Carurant du four électrique

Tpe de four total team / à prole

Tpe de gril du four électrique

Niveaux du four 5

Mode de cuion
automatique

avec l'Aitant ertazzoni

Mode de cuion Aitant ertazzoni / chaleur tournante / cuire / cuion à convection naturelle
/ cuion par chaleur tournante / fonction péciale / gril / gril à chaleur
tournante / nettoage / préchauffage rapide / total team / turo

Fonction péciale Éco / décongeler / conerver au chaud / déhdrater / levage / haat

Volume net du four 76 L

Commande du four affichage TFT tactile

Porte intérieure de four quadruple

Vitre intérieure amovile e

finition de la cavité à prole émail gri

Minuteur Heure de démarrage / minuteur de fin de cuion / temp de cuion

onde alimentaire e

Charnière de porte oft-motion

Air frer e

Étagère couliante 1

Talette grillagée 1 heav dut tainle teel

Plateau de cuion 1 plaque perforée en acier inoxdale + 1 plaque émaillée + 1 plaque profonde
émaillée + 1 grille + 1 panier pour air fr

Lumière du four doule latéral

tème de nettoage nettoage hdro (fonction vapeur) et nettoage à prole (avec fonction Éco)

Caractéritique technique

Clae énergétique A++

Voltage et fréquence 220/240 V - 50/60 Hz

Puiance aorée (W) 2800W

Page 3 / 3


